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Eskiivéi vacsora drajdnlat.

Elete egyik legszebb napjara!

Nagy oromiinkre szolgdl hogy eskiivgjiik lehetséges helyszinei kozt szerepel

fogadonk!

Szolgdltatdsaink, meniiajdnlataink és italcsomagjaink széles skdldan
mozognak.

Az esemény jelentdségére valo tekintettel javaslom, hogy ldtogasson el
hozzdnk a Bagoly Fogadoba.
A részletek egyeztetése kizben alkalmuk nyilik fogadonk megismerésére.

Hagyomdnyos menii mar 5900Ft—tél.
( Ujhdzy tytikhusleves, bagolytil)
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X | Elje dt a Mesés Eskiivé Pillanatait a Bagoly Fogadéban Gysmrén!

: Kedves Jegyespdr!

A dlmai eskiivgjét keresi, ne keressen tovdbb! A Bagoly Fogado Gyémrén a
tokéletes helyszin, hogy életiik legszebb napjdt felejthetetlenné vardzsoljuk.
Gyonyori, természetkizeli kornyezetiink és vardzslatos hangulatunk idedlis
hdtteret biztosit egy romantikus és kiilonleges eskiivéhiz.

Miért vilasszon minket?

Vardzslatos Helyszin: Toparti panordma, zildell6 kertek és a természet
kozelsége — tikéletes hdtteret nyijtanak a szertartdshoz és a fotozdshoz.

. Testre Szabott Eskiivéi Csomagok: Legyen sz6 kis, bensdséges
ceremonidrol vagy nagyszabdsi lagzirél, rugalmas csomagjaink minden

igénynek megfelelnek.

Gasztronémiai Elmények: Vendégeink szamdra inycsiklando éelekkel
késziiliink, melyek minden érzéket rabul ejtenck. Helyi és nemzetkozi
izekbdl egyardnt vdlogathatnak.

Professziondlis Szolgdltatds: Tapasztalt eskiivészervezdink és szakképzett
személyzetiink minden részletre odafigyel, hogy Onéknek csak a

boldogsdg pillanataival kelljen torédniiik.
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Tovdbbi Kiilonlegességek: Gyertyafenyes vacsordk a toparton, és szimos
egyedi kiegészitG teszi igazdn személyessé az Onék napjat.

Ne hagyja ki ezt a kiilonleges lehetéséget, és foglaljon most, hogy biztosan
legyen hely a nagy napra! Lépjen kapcsolatba veliink, és hozzuk létre egyiitty

az dlmai eskiivdjét!

Bagoly Fogadé — Ahol az dlmok valéra vdlnak!

Keressen minket bizalommal tovdbbi informdciokért és személyre szabott
ajanlatért! e
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A hdtteret jol felszerelt konyhdnk biztositja.
Polgdri eskiivg is megtarthato igény esetén
kiiltéri helyszinen is.
Téranézé panordmds écterem, kizvetlen kert kapesolattal
Kizdrélagossdgot biztositunk.
Személyre szabott eskiivéi menii izletes ételekkel, professziondlis
kiszolgaldssal.

Vendégvﬁr()
Edes sos aprésiitemények vagy szendvics

1.000FT/FO

Vegyes hidegtal (kaszinétojds, sonkatekercs, francia saldta, burgonyasaldta)

1.490FT/FO

Erkezéskor egy pohdr pezsgd a vendégek részére (Alkoholos, Mentes, Kolyok)

1.000FT/FO

Menii valtozatok talszerviz esetén:

Kozkedvelt Bagoly eskovéi menii 1993-6ta
I

Ujhdzy tyiikhiisleves tdlakban
Bagolytdl (2db cornflakes bundas csirkemell, 2db matutka, 2db
rantott sajt, 2db siilt csirkecomb, 2db rdantott sertés szelet,
zoldséges rizs, steak burgonya)
Vegyes saldta vagy savanyusdg
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5.900FT/FO

Ejfeélkor:
Téltoer kdposzta, tejfollel
vagy rdntott csirkecomb ,savanyiisdg,

3.000FT/FO
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Ujhdzy tytikhiisleves tdlakban

Fogadotdl (2db cordon bleu, 2db vasalt csirkecomb, 2db rantott
© sajt, pikdnsra siilt sertés tarja, rantott zoldségek, zéldséges rizs,
steak burgonya)

Vegyes saldta vagy savanyusdg
5.900FT/FO

Ejfélkor:
Tolcote kaposzta, tejfollel
vagy rdntott csirkecomb ,savanyisdg,
maradék siiltek visszatdlalva, kenyér, biiféasztalon

3.000FT/FO

+

+

+
Hagyomdnyos lakodalmas menii

Személyre szabott menii dsszedllitdssal

Eléételek

(2 féle valaszthato rendezvényenként)
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Tapenade fokhagymas fekete olivabogyo, baguettel
Mini bagett, rozé kacsamell
Lassan siilt mangalica tarja BBQ dip
Tépett sertés has bagettben
Grissini lazactatarral

” 1.590FT/FO
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Levesek
(50 f6 felett kétféle valaszthato)

Ujhz’tzi tyukhasleves
Tarkonyos tejszines vadragu leves

Halaszlé
Malnakrém leves marcipan fondiivel

2.390FT/FO

Siiltes béségtdlak

(4 féle valaszchato rendezvényenként)

Vajas zsalyas csirkesiilt
Sousvide fiiszeres sertéstarja
Jércemell csikok, karpati modra, ropogosra siitve
Panko morzsas bundaban siile sertés karaj
Lassan siilt, mangalica tarja, s6rds pecsenyemartassal
Klasszikus ciganypecsenye fokhagymasan, szalonnaval

4.000FT/FO

=

4 Kéretek
5

= Burgonyapiiré
. Jazmin rizs

Vegyes petrezselymes burgonya
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1.190FT/FO

Savanyusagok

Hazi lakodalmas savanyusag
(almapaprika, csemege uborka, csalamadé)

600FT/FO
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E] féli menii biiféasztalrol

Toleoee kaposzea tejfsllel
Rantott csirkecomb savanyasaggal
Disznotoros, rozmaringos sertés csiilok

3.000FT/FO

Menii valtozatok biiféasztal esetén:

Eléételek

(2 féle valaszthato rendezvényenként)

Tapenade fokhagymas fekete olivabogy6, baguettel
Mini bagett, rozé kacsamell
Lassan siilt mangalica tarja BBQ dip
Tépett sertés has bagettben

1.490FT/FO

Levesek
(50 f6 felett kétféle vdlaszthato)

Ujhézi tyakhasleves
Tarkonyos tejszines vadragu leves
Halaszlé

Milnakrém leves marcipan fondiivel

2.490FT/FO
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(4 féle Valaszthato rengezvcnyenkent)

Zoldséges lasagne fdszeres paradicsommartassal
Rantott csirkecomb, mell és szarny, hasabburgonya
Ropogos csiilok vele siilt burgonyaval
Toleoee esitkemell, jazmin rizs
Sertés joasszony modra
Vaslapon siilt sertéssaslik

Siilt burgonya
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3.790FT/FO

Salatabar

Hazi lakodalmas savanyasagok
Majonézes burgonya salata

1.000FT/FO

Ejféli menii biiféasztalrol

Disznétoros, vadporksle

3.000FT/FO

Nydron fagyipultot ajanlunk 1-z érds idétartamra a mennyiség
meghatdrozdsdval.

Siiteményt és tortdt lehet hozni, cukrdszdai szdllitolevelet kérnénk mellé

bemutatni.

Torta talaldsakor 400Ft/f6 szervizdijat szamolunk.
Kis létszamtol kezdve 100 f6-ig lebonyolithaté eskiivo.

Igény esetén kiiltéri eskiivéi helyszint biztositani tudunk:

o T T T L T T e T T e e T T el T e ]

Cim: 2230 Gyomro Munkas Utca 18.
web: bagoly-fogado.hu
Email: bagoly@bagoly.hu
Tel: +36 29 330 591



e

Italcsomagok:
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Italkinalac

r, bor, idit6, asvanyviz, kavé, csapolt arany aszok, coca cola, BB bor
termékek

Rovid italok kérésre vilaszték meghatarozasaval keriilnek
felszolgalasra.

6.500FT/60RA/FO

7.500FT/8ORA/FO

Tomény italkinalatc
(5 féle valaszthato rendezvényenként)

Angelli Vermut ﬁfonya, Apero], Ballantines, Becherovka, Beefeater Gin, Bols Marine
vodka, Finlandia Vodka, Fiigyiil6s mézes kékafonya, Garrone limoncello likér,
Hubertus, Jagermaister, Unicum, Unicum szilva, Jim Beam, Krasnaya Vodka, Malibu,
Royal vodka, Sallys tiramisu krémlikér, Napoleon, Fiityiil6s barackpalinka, Fiityiilss
szilvapalinka

6.000FT/60RA/FO

Italcsomagok 16:00 ordcol kezdodnek!

Alkalomhoz illé dekordciéval rendelkeziink, igény szerint székszoknydval is.
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Bordo dekordcié kedvezményes dra 70.000Ft-t6l.
Székszoknya 1000Ft/db-tol

Dekoraciot mas szinben is sszetudjuk allicani.

Terembérletet nem szamolunk o2 oraig.
Ezutan minden megkezdett 6ra utan teremhasznalatot kell fizetni.
40000Ft/6ra

Ingyenes parkolo, a fogado zart de nem 6rzdet udvaraban.

Az arak bruttéak és a felszolgaloi dijat tartalmazzak.
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Szobak:

35db kétdgyas szobdnk van, melyek pétagyazhatéak.
Az akeudlis szobadrakrol tdjékozodhat munkatdrsainkndl vagy
weboldalunkon.

Minden alkalommal egy pohdr pezsgét és egy ndszutas szobat (1éj)
ajandékozunk az ifji parnak.

Tovdbbiakban készséggel dllunk rendelkezésiikre!

Udvizlettel,
Doricsdk Erzsébet
06 70 330 1089
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